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Waldkorn® Classic Reuzenbol

Ingrediënten Bereiding
• 10 g eikenbladsla
• 70 g grove Ardeense paté
• 25 g verse vijgen
• 5 g gedroogde abrikoos
• 1 g vene cress

Bak het broodje volgens het bakadvies. Laat 
afkoelen en snijd doormidden. Verdeel de sla 
over de onderste helft. Beleg verder met de 
plakjes paté. Garneer met vijg en abrikoos. 
Breng op smaak met de cress en werk ten 
slotte af met de bovenste helft van het 
broodje.

voor

10st.

Waldkorn® Classic Reuzenbol 
(art.nr. 23501) ± 30 min. ± 10-12 min.

RONALD GROFFEN 
Service Consultant

“Ee n broodje zoa ls deze Reu zenbo l v ra a gt om st ev ig be leg. De 
typ isch e sma a k va n de Arde e n se paté k ri jgt e e n ext ra dimen s ie door 
de toevoeg i ng va n v i jg e n e n a brik oo s. Het re su lt a at i s e e n ve rra ss e n de 
lu n ch voor e e n p ra cht ig e wi nt e rda g.” 

Meer info op:

www.hetbroodjevandemaand.com


